
Suppen
Knoblauchcremesuppe 

dazu Shrimps und Dillspitzen
3,90 €

Kalte Gurkensuppe 
mit Joghurt und Kräutern

3,70 €

Zucchinicremsuppe 
mit rotem PfeIer und Sahne

3,90 €

Vorspeisen 
WürzKeisch mit Käse gratiniert

4.90 €

ForellenJlets auf Toast 
dazu Preiselbeeren und Salatbouquet

7.90 €

KartoIelrösti´s mit geräuchertem Lachs 
an Sahnemeerrettich und Salatbouquet

7.30 €

Grill-Peperoni1 in Knoblauchöl gebacken
dazu Kräuter - Dip und Ciabatta

7.90 €

Tomate Mozzarella an hausgemachten Pesto
mit frischem Basilikum

7.70 €

Salate
Große Auswahl an Salaten der Saison mit
Cherrytomaten, gegrilltem Sesam-Zander

dazu  Joghurt -Orangen-Dressing
9.10 €

Bauernsalat „á la Louise“ mit Fetakäse 
und Oliven in einer Kräutervinaigrette

8.50 €

Sommerlicher  Eisberg 
dazu MunJsch, Mais, Paprikastreifen 
und rote Zwiebeln, mit Vinaigrette

8.90 €

Hauptgänge
Hausgemachte KartoIelpuIer 

überbacken mit Käse, Tomate– Mozzarella
oder  Lachs- Spinat

9.20 €

Cordon bleu vom Hähnchen 
mit Erbsen und Möhrengemüse 

dazu MaccairekartoIeln
10.90 €

Schweinerückensteak mit WürzKeisch
überbacken dazu Pommes frites

und Salatbouquet
11.90 €

Zarte Schweinemedaillons 
mit PJrsichhälften und 

Sauce Hollandaise1,3 überbacken
an HerzoginkartoIeln und Salatbouquet

12.20 €

Schnitzel „Wiener Art“ dazu Blumenkohl,
Sauce Hollandaise1,3 und SalzkartoIeln

an Salatbouquet
11.20 €

Zartes Rumpsteak mit grünen Bohnen
dazu PfeIersauce, Kroketten und Salatbouquet

17.90 €

Unsere Hausspezialitäten

„„SScchhüüttzzeennhhaauussppffaannnnee““
Deftige Pfanne mit 3erlei vom Schwein

(Steak ,Kassler, Brätel) dazu Röstzwiebeln,
Bratkartoffeln und Setzei

11.20 €

   
  

 

   
   

 

   
  

 

   
 

   
   

 

 
    

 

    
  
   

 

    
  

   
 

    
   

  
 

  
      

 

 
    

 

    
   

 

  
  

 

    
 

 

    
  

 

   
 

  
 

       
 

 

     
   

 

  
   

     
 

   
   



 
   

 

  
   

 

 
    

 

 
   

 

   
   

 

    
   

 

  
     

 

    
  

 

      
  

   
 

      
    

 

   
    
    

 

  
    

   
 

    
    

 
 

  
   
 

 

  
   

 
   

 

    
  

 
 

    
    

 

 

     
    

  
 

Tafelspitz dazu Meerrettichsauce 
und Thüringer Klöße1

12.20 €

Hausgemachte Sülze1,2 im Einwegglas 
mit Remouladensauce und Salat

7.30 €

Rostbrätchen dazu Schmorrzwiebeln und
Bratkartoffeln an Salatbouquet

8.20 €

Bauernfrühstück1,2

mit Esssiggemüse und Salat
7.00 €

Gebratene Geflügelleber auf Kartoffelpüree
dazu Röstzwiebeln und Salatbouquet

10.10 €

Schweinerückensteak mitTomate-Mozzarella
überbacken an Kroketten und Salatbouquet

11.20 €

Fisch
Gebratener Seeteufel auf Zucchinigemüse 

mit Cherrytomaten, Dillsauce
an Safranrisotto und Salat

12.90 €

Lachs –Forelle (entgrätet) mit zerlassener
Butter und Petersilienkartoffeln

dazu Gurkensalat und Meerrettich
10.20 €

Zanderfilet unter einer Kräuterkruste mit
grünen Bohnen dazu Rieslingsauce

und tournierte Kartoffeln
12.50 €

Vegetarisch
Gefüllte Zucchini 

mit Tomate und Feta überbacken an Salat
6.90 €

KartoIeltaschen 
mit Frischkäse gefüllt dazu Salatbouquet

7.20 €

Tomate Mozzarella-und Peperoni- Sticks 
auf Ruccolasalat dazu Dip1,2,3

8.50 €

Auflauf
KartoIel-BirnenauKauf mit Hähnchenbrust

und Sauce Hollandaise1,3 überbacken
8.90 €

GemüseauKauf mit Käse gratiniert 
dazu Cherrytomaten

7.50 €

Dessert
Quark – Mohn Schaum 

dazu Erdbeersauce2 und Obst
4.90 €

Kaiserschmarrn mit Vanilleeis 
und Schokosauce2 an

Obstdisplay und Hippendeko
5.50 €

Hausgemachtes  Limetten – Chili – Eis 
mit Sahne

4.50 €

Kleine Käseauswahl mit Feigensenf an Obst
dazu reichen wir Baguette

5.20 €

Eisvariationen entnehmen 
Sie bitte unserer Eiskarte !

Alle Preise inclusive Service und 
gesetzlicher Mehrwertsteuer,

Zusatzstoffe: 1 Konservierungsstoffe, 
2 Süßungsmittel, 3 Geschmacksverstärker


